PASTA BOLOGNESE

Ingredienser:

200 gram kjgttdeig

Y2 lgk

1 gulrot

1 stilk stangselleri

1 fedd hvitlgk

Y2 buljongterning

2 dlvann

1 boks hakka tomater

1 ss tomatpuré

Ca. 75-100 gram pasta per person

Slik gjer du:
1. Kutt lgk, gulrot, stangselleri og hvitlgk i sma biter.
2. Stek kjottdeigen i en stekepanne til den er helt brun.
3. Tilsett alle grannsakene oppi stekepannen.
4. Tilsett hakka tomater og tomatpuré.
5. Kok opp 2 dlvann og haien 2 buljongterning.
6. Hell buljongkraften over kjgttet og grannsakene i pannen.
7. Lasausen trekkeica.15-20 min.

8. Kok pastaen som anvist pa pakken.
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